
PROGRAMMA
• VISITA IN CANTINA 
Il tour partirà dall’ ingresso dell’ azienda sia sabato che domenica:
- Il mattino alle 10:30 / Il pomeriggio alle 16:30
La visita è gratuita con prenotazione consigliata. 

• DEGUSTAZIONE I CLASSICI DEL POZZO BUONO DALLE 10:00 ALLE 18:00:
Degustazione gratuita  in giardino di 3 vini classici:

- Dasempre del Pozzo Buono 2022, Lacrima di Morro d’Alba DOC
- Capofila del Pozzo Buono 2023, Verdicchio dei Castelli di Jesi classico DOC
- Vino e Visciole del Pozzo Buono 2022, Bevanda aromatizzata a base di Vino e Visciole

In abbinamento: 
- Cono di Olive Ascolane € 5.00
- Cono con Porchetta del Ristorante Degustibus, Morro d’Alba € 5.00

• DEGUSTAZIONE I SUPERIORI DEL POZZO BUONO DALLE 10:00 ALLE 18:00:
Degustazione nella terrazza affacciata sui vigneti dei vini superiori:		        Calice
			  - Lacrima del pozzo buono 2021, Lacrima di Morro d’Alba DOC Superiore			   € 5.00
- Oltretempo del pozzo buono 2020, Castelli di Jesi Verdicchio Riserva DOC classico	 € 5.00
- Dueanime del pozzo buono 2020, Rosso Piceno DOC			   € 5.00
- L’insolito del pozzo buono 2021, Verdicchio dei Castelli di Jesi DOC Superiore			   € 5.00
Incluso taglierino con prodotti locali, prenotazione consigliata.

• PRANZO IN TERRAZZA CON IL MAGO SABATO E DOMENICA DALLE 12:00 ALLE 16:00: 
Nella sala degustazione privata il ristorante Dal Mago proporrà le sue specialità
in abbinamento ai nostri vini più pregiati, un percorso dall’ antipasto al dolce.

Il menù:
Tacos di vitello
Sfumature del Pozzo Buono 2019, Metodo Classico
Risotto al latte, blu di bufala, ciauscolo e piselli in porchetta
Oltretempo del Pozzo Buono 2020, Verdicchio Riserva
Guancia di maialino brasato al vino lacrima
Lacrima del Pozzo Buono 2021, Lacrima Superiore
Biancomangiare alle mandorle, frutti rossi e mandorle sabbiate
Amaranto del Pozzo Buono 2021, Passito di Lacrima

€ 35.00 Prenotazione Consigliata

• STAPPO IN TERRAZZA DALLE 17:00 ALLE 19:00
1 Calice di Sfumature Metodo Classico e Alici del Cantabrico € 15.00
Su Prenotazione

sabato 25 e domenica 26 | Maggio 2024


